
Restaurant
Cocktails
LES INCONTOURNABLES
Mojito Rhum havana, citron vert, menthe, Perrier, sucre de canne 10,00 €
+ 1 € : purée fruits rouges ou passion
Sex on the Beach 10,00 €
Vodka Wyborowa, crème de pêche, jus d’ananas et de cranberry
Cuba Libre Rhum Havana Especial, citron vert, coca 10,00 €
Piña Colada 10,00 €
Rhum Havana Especial, sorbet et crème de coco, jus d’ananas, cannelle
Gin tonic Gin Bombay, tonic, concombre 10,00 € 
LES SIGNATURES
Cocktail du jour  Prix ardoise
Cosmopolitain Vodka, triple sec, jus de cranberry, citron vert 11,00 €
Mai Tai Rhum havana, cointreau, citron vert, vanille 11,00 €
Gin Fizz Gin, citron jaune, Perrier, fleur de sureau 11,00 €
Porn Star Martini 12,00 €
Vodka Wyborowa, fruit de la passion, sirop de vanille, passoã, shot de Prosecco
LES SPRITZ
Spritz du moment  Prix ardoise
Spritz Cinzano aperitivo, Prosecco, Perrier, tranche d’orange 10,00 €
Hugo Spritz Fleur de sureau, citron, menthe fraiche, Prosecco, Perrier 12,00 €
Limoncello Spritz Limoncello, citron jaune, Prosecco, Perrier 11,50 €

Mocktails
Mocktail du jour  Prix ardoise
Spritz 0° Spritz, Perrier, tranche d’orange 8,00 €
Yellito Cocktail Cocktail de fruits 8,00 €
Virgin Incontournables 8,00 €
Sex on the beach ou Mojitos ou Piña Colada sans alcool

Digestifs
Get 27 6 cl Menthe pastille 6 cl Baileys 6 cl 6,00 €
Limoncello 4 cl 6,00 €
Bumbu Rhum 4 cl  8,00 €
Calvados 4 cl  6,00 €
Calvados hors d’âge 4 cl  7,00 €

Dess erts Maison
Crumble aux Pommes 9,00 €
Pommes caramélisées, glace, tuile Carambar
Fondant au Chocolat  10,00 €
Glace vanille
Crème brûlée 9,00 €
Vanille ou saveur du moment
Café ou Thé Gourmand 11,00 €
Assortiment de petits desserts du moment
Dessert du jour Prix ardoise

Crêpes Maison
Sucre 3,50 €
Beurre Sucre 4,00€
Nutella ou Caramel beurre salé 4,50 €
Banane Nutella Coco  5,50 €

Dess erts Glacés
Sundae Caramel  9,00 €
Glace vanille, glace et coulis au caramel beurre salé, cacahuètes, chantilly
Sundae Framboise Meringuée 8,50 €
Glace framboise meringuée et vanille, coulis fraise, cacahuètes, chantilly
Coupe Gourmande  9,00 €
Glace spéculoos et vanille, nutella, biscuit, chantilly
Dame Blanche 8,50 €
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

Boules de Glace
1 boule au choix 2,70 €
2 boules au choix 5,20 €
3 boules au choix 7,10 €
Supplément chantilly maison 1,00 €

Glace : Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, coco, spéculoos, 
framboise meringuée
Sorbets : Fraise, citron vert, passion

 Nos coups de cœur      Sélection végétarienne       Sans Gluten

Prix service compris - Prix en euros
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Tapas
Planche Chicken Tenders Tenders poulet et sauce barbecue 10,50 €
Planches mixtes  14,00 € / 20,00 €
Charcuteries, fromages - Taille M/L
Sticks de mozzarella panés, sauce barbecue 9,50 €
Bol de frites 5,00 €
Guacamole maison Servis avec ses tortillas 9,50 €
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Softs
Coca Cola/Zéro/Cherry 33 cl Perrier 33 cl Diabolo 33 cl 4,20 €
Fanta Orange 25 cl Fuzetea 25 cl Orangina 25 cl 4,20 €
Sprite 25 cl Schweppes 25 cl Agrumes 4,20 €
Limonade 33 cl 4,00 € 
Sirop à l’eau 25 cl 3,00 €
Fraise, Menthe, Grenadine, Pêche, Citron, Thé Glacé, Violette, Kiwi, Orgeat
Jus de fruits 25 cl Orange, Ananas , Pomme, Tomate, Abricot, Cranberry 3,90 €
Jus d’orange pressé 25 cl  4,90 €

Bières Press ion 25 cl 50 cl
Bud (5°) 4,20 € 8,40 €
Leffe blonde (6.6°) 4,50 € 9,00 €
Triple karmeliet (8.4°) 4,70 € 9,40 € 
Pression du moment  4,40 € 8,80 € 
Picon bière 4,50 € 9,00 €
Panaché 3,80 € 7,60 €
Monaco 4,00 € 8,00 € 

Bières Bouteill es 33 cl
Desperados (5.9°) 5,20 €
Goudale IPA (7.2°) / Thorgoule blonde Normande (5°)  5,80 €
Chouffe blonde (8°)  5,80 €
Jupiler sans alcool (0°) 25 cl 4,20 €

Eaux 50 cl 1 L
Vittel / San Pellegrino 3,50 € 6,00 €

Cidres Verre 12 cl Bouteille 75 cl
Cidre Brut (4.5°) 4,20 € 16,00 €

Apéritifs
Ricard 2 cl  3,50 €
Kir 12 cl Crème de mûre, cassis ou pêche 4,70 €
Kir Normand 12 cl 4,60 €
Americano 12 cl 7,50 €
Martini 7 cl Rouge / blanc 5,00 €
Ti Punch 7 cl 7,00 €
Coupe de Prosecco 12 cl 7,50 €

Pâtes
La Carbonara Pâtes, parmesan, œuf, sauce carbonara maison 16,00 €
La Saumon Pâtes, saumon, crème fraiche, ciboulette 17,00 €
La Burrata Pesto Pâtes, Burrata, sauce pesto 17,00 €
Option sans gluten

Poiss ons
Filet de Bar  21,00 €
Gratin dauphinois avec légumes et sauce normande 
Fish and Chips Frites, salade et sauce tartare 19,50 €
Poisson selon l’arrivage Demandez la suggestion Prix ardoise

Viandes
Poulet rôti fermier 20,00 €
Pièce de poulet, frites ou gratin dauphinois, sauce au choix
Ribs de Porc Mariné   22,00 €
Frites, légumes et sauce barbecue
Pièce de Bœuf selon l’arrivage Frites, légumes et sauce au choix Prix ardoise

Salades
La César  16,50 €
Salade, tomates, poulet pané, croutons, parmesan, œuf dur, réduction de vinaigre 
balsamique, oignons frits
Poke Bowl Saumon 17,00 €
Poke Bowl Poulet pané 17,00 €
Poke Bowl Végé  17,00 €
Riz vinaigré, avocat, tomates cerises, fèves d’édamane, concombre, graines de sésame, 
vinaigrette sésame soja, cacahuètes, oignons frits, cream cheese

Kid ’s Menu
13 €

Pizza La Capricieuse OU Nuggets Frites ou Pâtes
Moules marinières Frites OU Fish and Chips Frites

&
Boule de Glace OU Crêpe

&
Sirop à l’eau OU Jus de Fruits

Pizz as
Margherita Tomate, mozzarella 13,50 €
La Capricieuse Tomate, mozzarella, jambon, origan 15,50 €
La Pepperoni Tomate, mozzarella, pepperoni 15,50 €
La Régina  16,50 €
Tomate, mozzarella, jambon, œuf, champignons de paris, olives, origan 
La 4 Fromages   17,50 € 
Tomate, mozzarella, camembert, chèvre, Pont l’Evêque - supplément bleu (+1€)
La Omaha  18,00 €
Tomate, mozzarella, cheddar, bacon, viande du boucher, oignons rouges, sauce barbecue
La Juno  17,00 €
Tomate, mozzarella, chèvre, tomates cerises, parmesan, noix, roquette, miel

Burgers Servis avec des frites maison

Le Basiq’ 17,00 €
Pain, viande du boucher, salade, tomates, oignons caramélisés, sauce burger
L’Original Bacon  19,00 €
Pain, viande du boucher, salade, tomates, cheddar, oignons caramélisés, bacon, sauce burger
Le Chicken César 18,50 €
Pain, poulet pané, double cheddar, salade, tomates, oignons caramélisés, bacon, sauce césar
Option steak végétal  ou pain sans gluten

Moules
La Marinière Vin blanc, oignons 17,00 €
La Normande Vin blanc, crème fraiche, oignons 17,50 €
La Camembert Vin blanc, camembert, oignons 18,00 €

Supp léments
Suppléments accompagnements (+5 €)

Frites, légumes du moment, gratin dauphinois ou salade verte
Suppléments sauces (+1 €) Poivre ou camembert ou barbecue ou tartare

 Nos coups de cœur      Sélection végétarienne       Sans Gluten

Prix service compris - Prix en euros
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Sugg estions du jour
Prix ardoise

Chaque jour, découvrez nos suggestions :
Cocktail du jour

Plat du jour
Poisson selon l’arrivage

Viande du moment
Dessert du jour

Consultez l’ardoise du jour ou demandez à notre équipe
pour connaître les plats et leurs prix.



Restaurant
Cocktails
BEST SELLERS
Mojito Havana rum, lime, mint , Perrier, cane sugar 10,00 €
+ 1 €: red or passion fruit puree
Sex on the Beach 10,00 €
Vodka Wyborowa, peach liqueur, pineapple and cranberry juice
Cuba Libre Havana special rum, lime, coke 10,00 €
Piña Colada 10,00 €
Havana special rum, coconut cream and sorbet, pineapple juice and cinnamon
Gin tonic Gin Bombay, tonic, cucumber 10,00 € 
THE SIGNATURES
Cocktail of  the day  See board for prices
Cosmopolitain Vodka, triple sec, cranberry juice, lime 11,00 €
Mai Tai Havana rum, cointreau, lime, vanilla 11,00 €
Gin Fizz Gin, lemon, Perrier, elderflower 11,00 €
Porn Star Martini 12,00 €
Vodka Wyborowa, passion, vanilla syrup, passoã, prosecco
THE SPRITZ
Spritz of  the moment  See board for prices
Spritz Cinzano aperitivo, Prosecco, Perrier, orange slice 10,00 €
Hugo Spritz Elderflower, lemon, fresh mint, prosecco, Perrier 12,00 €
Limoncello Spritz Limoncello, lemon, Prosecco, Perrier 11,50 €

Mocktails
Mocktail of  the day without alcohol See board for prices
Spritz 0° Spritz, Perrier, orange slice without alcohol 8,00 €
Yellito Cocktail Fruit cocktail without alcohol 8,00 €
Virgin best sellers 8,00 €
Sex on the beach or Mojitos or Piña Colada without alcohol

After-dinn er drinks
Get 27 6 cl Menthe pastille 6 cl Baileys 6 cl 6,00 €
Limoncello 4 cl 6,00 €
Bumbu Rum 4 cl  8,00 €
Calvados 4 cl  6,00 €
Calvados hors d’âge 4 cl  7,00 €

Hom emade Dess erts
Apple Crumble 9,00 €
Caramelized apple, ice cream, caramel candy
Chocolate fondant  10,00 €
Chocolate cake with vanilla ice cream
Crème brûlée 9,00 €
Crème brulée vanilla or flavour of the moment
Gourmet Coffee or Tea 11,00 €
Coffee or tea with dessert selection
Dessert of  the day See board for prices

Hom emade Crêpes
Sugar 3,50 €
Sugar and butter 4,00€
Salted caramel butter or Nutella 4,50 €
Banana Nutella Coconut  5,50 €

Ice Cream Dess erts
Sundae Caramel  9,00 €
Vanilla ice cream, salted caramel ice cream and coulis, peanuts, whipped cream 
Sundae Raspberry Meringue 8,50 €
Raspberry meringue and vanilla ice cream, strawberry coulis, peanuts, whipped cream
Gourmet Sundae  9,00 €
Scoops of speculoos and vanilla ice cream, nutella, biscuit, whipped cream
Dame Blanche 8,50 €
Scoops of vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Ice cream 
1 Scoop of  ice cream  2,70 €
2 Scoops of  ice cream  5,20 €
3 Scoops of  ice cream  7,10 €
Homemade whipped cream 1,00 €

Ice cream: Vanilla, chocolate, coffee, salted butter caramel, 
coconut, speculoos, raspberry meringue
Sorbet: Strawberry, passion, lime

 Our favorites      Vegetarian selection      Gluten free

Price including service - Price in euros
Alcohol abuse is dangerous for your health, consume in moderation.

Tapas
Chicken tenders with barbecue sauce 10,50 €
Cold cuts and cheese 14,00 € / 20,00 €
Medium or Large size
Mozzarella sticks with barbecue sauce 9,50 €
French fries 5,00 €
Homemade guacamole Served with tortillas 9,50 €
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Softs
Coca Cola/Zéro/Cherry 33 cl Perrier 33 cl Diabolo 33 cl 4,20 €
Fanta Orange 25 cl Fuzetea 25 cl Orangina 25 cl 4,20 €
Sprite 25 cl Schweppes 25 cl Agrumes 4,20 €
Limonade 33 cl 4,00 € 
Water with syrup 25 cl 3,00 €
Water with syrup : strawberry, mint, grenadine, peach, lemon, iced tea, violet, kiwi, orgeat
Fruit juices 25 cl Orange, pineapple, apple, tomato, apricot, cranberry 3,90 €
Fresh orange juice 25 cl  4,90 €

Draft Bee r 25 cl 50 cl
Bud (5°) 4,20 € 8,40 €
Leffe blonde (6.6°) 4,50 € 9,00 €
Triple karmeliet (8.4°) 4,70 € 9,40 € 
Draft of  the moment  4,40 € 8,80 € 
Picon beer 4,50 € 9,00 €
Shandy 3,80 € 7,60 €
Monaco Beer with grenadine 4,00 € 8,00 €

Bott led Bee rs 33 cl
Desperados (5.9°)  5,20 €
Goudale IPA (7.2°) / Thorgoule blonde from Normandy (5°)  5,80 €
Chouffe blonde (8°)  5,80 €
Jupiler without alcohol (0°) 25 cl 4,20 €

Water 50 cl 1 L
Vittel / San Pellegrino 3,50 € 6,00 €

Cider Glass 12 cl Bottle 75 cl
Dry Cider (4.5°) 4,20 € 16,00 €

Apéritifs
Ricard 2 cl  3,50 €
Kir 12 cl Blackberry, blackcurrant or peach cream 4,70 €
Apple Cider Kir 12 cl 4,60 €
Americano 12 cl 7,50 €
Martini 7 cl Red / white 5,00 €
Ti Punch 7 cl 7,00 €
Prosecco Glass 12 cl 7,50 €

Pizz as
Margherita Tomato, mozzarella 13,50 €
The Capricieuse Tomato, mozzarella, ham, oregano 15,50 €
The Pepperoni Tomato, mozzarella, pepperoni 15,50 €
The Régina  16,50 €
Tomato, mozzarella, ham, egg, white mushrooms, olives, oregano
The Four Cheese   17,50 € 
Tomato, mozzarella, camembert, goat’s cheese, Pont l’Evêque cheese - blue cheese 
supplement (+1€)
The Omaha  18,00 €
Tomato, mozzarella, cheddar, bacon, fresh ground beef, red onions, pickles, fried onion 
and barbecue sauce
The Juno  17,00 €
Tomato, mozzarella, goat’s cheese, cherry tomato, parmesan, walnuts, arugula, honey

Burgers with homemade french fries

The Basiq’ 17,00 €
Buns, fresh ground beef, salad, tomato, caramelized onions, burger sauce
TheOriginal Bacon  19,00 €
Buns, fresh ground beef, salad, tomato, cheddar, caramelized onions, bacon, burger sauce
The Chicken César 18,50 €
Buns, breaded chicken, double cheddar, salad, tomato, caramelized onions, bacon, caesar sauce
Plant-based steak , gluten-free buns option

Muss els
The Marinière White wine, onions 16,50 €
The Normande White wine, fresh cream, onions 17,50 €
The Camembert White wine, camembert, onions 18,00 €

Extras
Extra Sides (+5 €)

Fries, vegetables of the moment, Dauphinoise potatoes or green salad
Extra Sauces (+1 €) Pepper, camembert, barbecue, tartar

Pasta
The Carbonara Pasta, parmesan, egg, homemade carbonara sauce 16,00 €
The Saumon Pasta, salmon, crème fraiche, chives 17,00 €
La Burrata Pesto Pasta, Burrata, pesto sauce 17,00 €
Gluten-free option

Fish
Seabass fillet  21,00 €
Dauphinois potatoes and vegetables, Normandy sauce
Fish and Chips French fries, salad and tartar sauce 19,50 €
Suggestion of  the day Ask for suggestion See board for prices

Meat
Free-range roast chicken 20,00 €
Piece of chicken, fries or Dauphinoise potatoes, sauce of your choice
Marinated spare ribs   22,00 €
French fries, vegetables, barbecue sauce
Piece of beef according to availability See board for prices
French fries, vegetables and sauce of your choice

Salads
The César  16,50 €
Salad, tomatoes, chicken, croutons, parmesan, egg, balsamic reduction, fried onions
Poke Bowl Salmon 17,00 €
Poke Bowl Crispy Chicken 17,00 €
Vegetarian Poke Bowl  17,00 €
Salmon or shrimp or chicken with vinegared rice, avocado, cherry tomatoes, 
soybean, radish, sesame seed, sesame soy dressing, peanut, fried onion

Kid ’s Menu
13 €

Pizza La Capricieuse OR Nuggets French fries or Pastas
Marinière Mussels French fries OR Fish and Chips French fries

&
Scoop of  ice cream OR French pancake

&
Water syrup OR Fruit juice

 Our favorites      Vegetarian selection      Gluten free

Price including service - Price in euros
Alcohol abuse is dangerous for your health, consume in moderation.

Sugg estions of th e day
See board for prices

Every day, discover our daily specials:
Cocktail of  the day

Dish of  the day
Fresh fish (subject to availability)

Meat of  the day
Dessert of  the day

Please check the daily specials board or ask our team
for details and prices.



La Régina

Margherita 

La Omaha

L’Original Bacon

La Normande

La César

Poke Bowl  Saumon

B U R G E R S  

S A L A D E S

Nutella ou Caramel beurre salé 

C R Ê P E S  E T  G L A C E S8 h 0 0 - 1 1 h

T o u t e  l a  j o u r n é e

Planche mixte - Petite ou Grande

V e n t e  à  e m p o r t e r
+ 3 3 . ( 0 ) 2  6 1  7 7  9 9  9 7

La Capricieuse 14.5

Tomate, mozzarella, jambon, origan

Tomate, mozzarella, jambon, œuf, champignons

de paris, olives, origan 

15.5

La 4 Fromages
Tomate, mozzarella, camembert, chèvre, Pont

l'Evêque - supplément bleu (+1€)

16.5

La Pepperoni
Tomate, mozzarella, pepperoni

14.5

La Juno 
Tomate, mozzarella, chèvre, tomates cerise,

parmesan, noix, roquette, miel

16

13.5

Tomate, mozzarella

Tomate, mozzarella, cheddar, bacon, viande du

boucher, oignons rouges, oignons frits et sauce

barbecue

17

Le Basiq'
Pain, viande du boucher, salade, tomates, oignons

caramélisés, sauce burger

16

Pain, viande du boucher, salade, tomates, cheddar,

oignons caramélisés, bacon, sauce burger

18

Le Chicken César
Pain, poulet pané, double cheddar, salade, tomates,

oignons caramélisés, bacon, sauce césar

17.5

Option steak végétal 

Vin blanc, camembert, oignons

La Camembert 16.5

Vin blanc, crème fraiche, oignons

16

La Marinière 15.5
Vin blanc, oignons

Salade, tomates, poulet pané, croutons, parmesan,

œuf dur, réduction de vinaigre balsamique, oignons

frits

15.5

Riz vinaigré, saumon, avocat, tomates cerises, fèves

d’édamane, concombre, graines de sésame,

vinaigrette sésame soja, cacahuètes, oignons frits,

cream cheese

16

M O U L E S

P I Z Z A S

Sucre
Beurre Sucre

4.50

3.50

4.00

Glaces Magnum, Cornetto, Twister, Haribo... Prix sur place

P E T I T - D É J E U N E R
Sur place ou à emporter

D É P O T  D E  P A I N
Au bar

P O U R  R É S E R V E R
Sur place ou à emporter

+ 3 3 ( 0 ) 2 . 6 1 . 7 7 . 9 9 . 9 7

T A P A S  &  S N A C K

Frites 
Nuggets et Frites 

5.00

 11.00

12.00  18.00

B O I S S O N S

Canettes soda

Bouteilles de vin
Cocktails avec ou sans alcool

Prix sur place

Prix sur place

2.50

Bières Prix sur place

Poke Bowl  Poulet pané
Riz vinaigré, poulet pané, avocat, tomates cerises, fèves
d’édamane, concombre, graines de sésame, vinaigrette sésame
soja, cacahuètes, oignons frits, cream cheese

Poke Bowl  végé
Riz vinaigré, avocat, tomates cerises, fèves d’édamane,
concombre, graines de sésame, vinaigrette sésame soja,
cacahuètes, oignons frits, cream cheese

16

16



The Regina

Margherita 

La Omaha

The Original Bacon

The Normande

The Cesar

Nutella or salted butter caramel 

8 a m  - 1 1 a m

A l l  d a y  l o n g

Salmon,  Poke Bowl

Vegetarian option 

B U R G E R S  

S A L A D S

C R E P E S  A N D  I C E  C R E A M

T a k e  A w a y

The Capricieuse 14.5

Tomato, mozzarella, ham, oregano

Tomato, mozzarella, ham, egg, mushrooms,

olives, oregano

15.5

The 4 cheeses
Tomato, mozzarella, camembert, goat's cheese,

Pont l'Evêque - blue cheese supplement (+1€)

16.5

The Pepperoni
Tomato, mozzarella, pepperoni

14.5

The Juno 
Tomato, mozzarella, goat's cheese, cherry

tomatoes, parmesan, walnuts, rocket, honey

16

12.5

Tomato, mozzarella

Tomato, mozzarella, cheddar, bacon, butcher's

meat, red onions, fried onions and barbecue

sauce

17

The Basiq'
Bread, butcher's meat, salad, tomatoes, caramelised

onions, burger sauce

16

Bread, butcher's meat, salad, tomatoes, cheddar

cheese, caramelised onions, bacon, burger sauce

18

The Chicken César
Bread, breaded chicken, double cheddar, salad,

tomatoes, fried onions, bacon, caesar sauce

17.5

Veggie steak option

White wine, camembert, onions

The Camembert 17

White wine, fresh cream, onions

16.5

The Mariniere 16
White wine, onions

Salad, tomatoes, breaded chicken, croutons,

parmesan, hard-boiled egg, balsamic vinegar

reduction, fried onions

15.5

Vinaigared rice, avocado, cherry tomatoes, edamame

beans, cucumber, sesame seeds, sesame soy dressing,

peanuts, fried onions, cream cheese

16

M U S S E L S

P I Z Z A S

Sugar
Butter and sugar

4.50

3.50

4.00

Glaces Magnum, Cornetto, Twister, Haribo... Prix sur place

B R E A K F A S T
On the spot or to take away

B R E A D  D E P O S I T
At the bar

R E S E R V A T I O N
On the spot or to take away

+ 3 3 ( 0 ) 2 . 6 1 . 7 7 . 9 9 . 9 7

T A P A S  &  S N A C K
5.00

12.00  18.00

D R I N K S

Soda cans

Bottles of wines
Cocktails with or without alcohol

At the bar

At the bar

2.50

Beers At the bar

Mixed platter - Small or Large

Fries 
Nuggets and Fries  11.00

+ 3 3 . ( 0 ) 2  6 1  7 7  9 9  9 7

Vinaigared rice, avocado, cherry tomatoes, edamame

beans, cucumber, sesame seeds, sesame soy dressing,

peanuts, fried onions, cream cheese

Breaded Poke Bowl 16
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